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Pinaker

LA CARTE Ou MENU 62 €

Entrée - Plat - Dessert

Entrées au choix 19 €

Les 6 Huitres de Camargue n°3.
Les Gambas réties, agrumes confits et jus de chlorophylle, émulsion de crustaces.

Gravlax de saumon, vinaigrette aux fruits de la passion, fine gelée acidulée
et wasabi.

Carpaccio de dorade, huile d'olive et combawa.

L'Guf mollet, crémeux de champignons et coquillages, crodtons et jus de basilic.

Plats au choix 35 €

Filet de Bar snacké sur peau,

Pommes Boulangeéres, ravioles de coques aux herbes, jus iodé crémé.

Filet de Merlu snacké,

Endive braisée, jus de ratatouille reduit, légumes de saison & 'huile d'olive.

Sole entiere Meuniére -500/600 gr

Purée de pommes de tere, lit de jeunes pousses d'épinards mi-cuits et asperges.  Supp. 22€

La Selle d’agneau rétie

Bonbon croustillant de pommes de tere & la truffe, poivron rouge au cumin comme un condiment,
embeunée de choux vert.

Filet de beeuf francais roti

Cepes confits aux échalotes, Agatha crémeuses, jus des sucs réduit.



Desserts 14 €

Riz et Lait

Riz au lait, confiture de lait, tulle au riz soufflé, creme glacée a la vanille,

Le Chocolat en différentes textures :

Créme prise, ganache, fine gelée, créme glacée.

Les Choux
Aux fruits de saison confits au miel, ganache au chocolat blanc et mascaroone,

creme glacée & la vanille .

Assiette de fromages de nos régions

Formule enfant - 10 ans) 19€

Pates Bolognaises,
Vionde de bceuf hachée, oignons et ftomates
kKK KKk
Supréme de volaille fermiére rétie,
Ecrasé de pommes de terre et légumes de saison
X kKK XKk
Riz et lait,

Riz au lait, confiture de lait, tuile au riz soufflé, creme glacée & la vanille

Sous réserve de modifications en fonction des produits du marché



